Kryteria przyjecia probek do pracowni PCR

» Do badan w kierunku KHV przyjmowane sa ryby z gatunku karp i koi karp.

» Do badan w kierunku Salmonella przyjmowane sa probki zywnos$ci oraz probki
srodowiskowe z obszaru produkcji zywnos$ci ( w tym wymazy z tusz, skorki z szyi
tuszek drobiowych).

» Do badan w kierunku Listeria monocytogenes przyjmowane sa probki zywnos$ci oraz
probki srodowiskowe z obszaru produkeji zywnosci.

» Probki do badan nalezy dostarczy¢é w szczelnym, nieuszkodzonym opakowaniu,
zabezpieczone przed wtdérnym zanieczyszczeniem, oznaczone W  Sposob
umozliwiajacy ich identyfikacje.

» Probki moga by¢ opakowane w papier, foli¢, woreczki foliowe, woreczki strunowe,
pojemniki plastikowe, szklane, opakowania fabryczne (jednostkowe) lub inne czyste
opakowania w zaleznosci od asortymentu.

» W dokumentacji towarzyszacej probce powinna by¢ podana data oraz godzina
pobrania probek (w przypadku probek pobranych dzien przed dostarczeniem do
laboratorium) oraz powierzchnia, z ktorej zostata pobrana probka.

» Liczba i wielko§¢ probek musi by¢ zgodna z deklaracja klienta na zleceniu, stanem
faktycznym probek oraz jesli to konieczne z odpowiednia norma przedmiotowa lub
wiasciwym aktem prawnym

L.p. Rodzaj probki Wielko$¢ probki badanej
1. Migso i produkty migsne, Nie mniej niz 200 g / ml; w przypadku opakowan
mniejszych za probke przyjmuje si¢ kolejne opakowania
Mleko i produkty mleczne, ] o L
o0 facznej masie nie mniejszej niz 200 g/ml
Ryby i przetwory rybne,

2. Skorki z szyjek tusz drobiowych 5 x po ok. 25g

3 Probki srodowiskowe z obszarow Pobrane z okreslonej powierzchni.
produkcji zywnosci i obrotu
Zywnoscia

4. Probki z tusz zwierzat rzeznych | badanie w kierunku Salmonella: taczna powierzchnia
(wymazy) wymazu musi obejmowaé co najmniej 400 cm?

5. Badanie w kierunku KHV 30 sztuk ryb w przypadku braku objawéw choroby lub

10 sztuk ryb z objawami klinicznymi wskazujacymi na

zakazenie herpeswirusem koi.
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> Temperatura transportu

Rodzaj probki Wymaganie
produkty trwale temperatura pokojowa (< 40°C)
produkty mrozone i glteboko mrozone < -15°C, najlepiej < -18°C
produkty nietrwale w temperaturze pokojowej od +1°C do +8°C

mleko niesterylizowane i plynne przetwory od +1°C do +5°C
mleczne

polstale i stale przetwory mleczne za wyjatkiem

. od +1°C do +5°C
masta i sera
masto i produkty pochodne od +1°C do +5°C
ser $wiezy, topiony, inne sery od +1°C do +5°C

mleko w proszku i przetwory mleczne w proszku | temperatura otoczenia, max. 30°C

probki z tusz zwierzat rzeznych  (wymazy) Od +1°C do +8°C
ryby zywe (karp i koi karp ) do badania KHV od +16°C do +25°C
rIsz{/ (karp i koi karp) usmiercone do badania od 4+4°C do +10°C
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